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Finca Cienvacas

Robe intense rouge cerise avec des reflets violets et des arômes murs.
En bouche, ce vin est velouté avec un équilibre parfait entre alcool et
acidité et une belle fraîcheur.
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Région Rioja

Appellation DOC Rioja Alta, Vino de Pueblo

Altitude 480 m

Vignobles Cenicero

Climat Tempéré avec influences de l'atlantique

Irrigation Non

Age des vignes 40 ans

Sol Argile et graviers

Culture Coventionnelle

Vinification Fermentation en cuves ouvertes, remontages 

réguliers.

Elevage 100% Cuve Inox pour préserver le fruit.

Alcool 13 - 13,5 %

Sucre Résiduel < 3 g/l

Durée de garde 1 à 5 ans

T° de service 14 - 16 °C
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Rioja

Finca Cienvacas

Dépassant les limites de la Communauté autonome éponyme vers celles de Navarre, du Pays Basque, de Castille et
Léon, la Rioja- sans doute la région viticole la plus réputée d'Espagne pour ses vins rouges - se divise en trois sous-
régions: Rioja Alta, Rioja Baja et Rioja Alavesa. Première à obtenir la distinction Denominacion de Origen Calificada
(DOCa) en avril 1991, la Rioja est aujourd'hui (avec Le Priorat en Catalogne), la seule appellation d'origine à en
bénéficier. Baignés par un climat continental, ses vignobles se situent dans les Vallées de l'Ebre et de l'Oja (Rio Oja à
l'origine). Plantés sur les versants des montagnes Cantabriques qui les isolent des intempéries, ils couvrent des
plateaux à des altitudes de 400 mètres en moyenne. Ce sont les Phéniciens puis les Romains qui ont introduit la
vigne dans cette région. Au Moyen-Age, sa culture prendra son essor, et en 1102, le Roi Sancho de Navarre
reconnaîtra juridiquement les vins de la Rioja. Mais c'est à la Renaissance que les viticulteurs ont initié les progrès en
organisant la profession, notamment en matière de qualité. Il sera créé en 1787 une ‘‘Real Sociedad Economica de
Cosecheros de Rioja" ayant vocation d'encourager la production, l'élaboration, le commerce du vin.

Les 20 hectares de vignobles sont répartis en 9 parcelles
(huit de Tempranillo et une de Graciano). Chaque parcelle
possède des sols et des microclimats différents. Cela assure
une production non-uniforme qui permet au terroir de se
révéler. Dans une région où le Tempranillo est cultivé
depuis longtemps, la Fincas Cienvacas (‘’la ferme aux 100
vaches’’) veut continuer cette tradition.


	Diapositive 1
	Diapositive 2

