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Fendant 2023

Issu de parcelles situées à Fully, Saillon et Leytron, ce Fendant
(Chasselas) est fermenté spontanément avant d’être élevé huit mois sur
lies fines en cuve inox. Moins opulent et miellé que certains Fendants
du Valais, il se démarque par sa précision ciselée, sa salinité palpable et
la pureté de son fruit. Au nez, des notes de fleurs blanches, de citron et
une touche minérale précèdent une bouche vive, franche et tendue,
offrant une finale d’une belle persistance. Un Fendant authentique et
droit, parfait pour l’apéritif ou pour accompagner des plats à base de
fromage tels que raclette, fondue et tartiflette.
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Cépages 100% Chasselas

Région Valais

Appellation AOC Valais

Altitude 450 - 900 m

Vignobles Fully et Saillon

Climat Continental

Irrigation Non

Age des vignes 38 ans

Densité de plantation 12 000 Pieds / Ha

Rendements 40 Hl / Ha

Sol Granites, Schiste délité (fully), Calcaire et argile 

(Fully)

Culture Raisonnée

Vinification Vendanges manuelles. Fermentation en cuves 

inox. Pas de fermentation malo-lactique.

Elevage 8 mois sur lies en cuves Inox. Vin non collé, 

filtration légère.

Alcool 12,00%

Sucre Résiduel < 3 g/l

Durée de garde 1 à 5 ans

T° de service 16 - 18 °C

Production 1 500 bouteilles

Sélection Vignoble du Monde
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Valais

Cave des Amandiers

Présente en Valais à la période gallo-romaine, soit il y a près de 2000 ans, la culture de la vigne est attestée dans des 
écrits remontant au XIème siècle. Au début du XIVème siècle, les cépages signalés sont déjà la Petite Arvine, 
l’Humagne blanche, la Rèze ou encore le Cornalin. Avant son endiguement, le Rhône sortait périodiquement de son 
lit dans la région de Fully. Les habitants de la plaine perdaient régulièrement leurs cultures et étaient, de ce fait, 
souvent plus pauvres que ceux des villages de montagne. Parfois, seuls les châtaigniers présents sur la commune leur 
permettaient de survivre. Il était courant que des habitants des montagnes échangent du blé avec des raisins 
appartenant aux habitants de la plaine. Ainsi, des petits hameaux autour de Fully, organisés autour d’un mazot avec 
une cave en dessous, appartenaient à des habitants des villages de montagne. On retrouve toujours de nos jours ces 
mazots sur le bas des coteaux, ainsi que des guérites éparpillées dans les vignes servant au rangement des outils et de 
quelques bouteilles.

Ce domaine est l'un des plus jeunes du valais puisqu'il a été créé en 2008. La Cave 
des Amandiers est la propriété d'Alexandre Delétraz. Diplôme d’œnologue en 
poche, Alexandre fait ses gammes en Alsace, en Espagne ainsi qu'à Genève. 
Depuis 2011, un chai flambant neuf a été construit mais le travail d'Alexandre 
reste essentiellement artisanal aussi bien au chai qu'à la vigne. Les vignobles du 
domaine sont plantés sur de petites terrasses murées et sont situés sur des coteaux 
dont l'escarpement est parfois impressionnant. Les vignes du domaine sont 
comprises entre 440 m et 800 m d'altitude. Le domaine s'étend aujourd'hui sur 6 
ha (dont 4,6 ha sur Fully). La diversité géologique du terroir combinée à 
l'existence de microclimats de type méditerranéen permettent une culture de la 
vigne de haute qualité. Alexandre Deletraz
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