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Magnetic North 2023

Ce vin est tout simplement captivant, une expression rare qui laisse une
empreinte mémorable. Le nez évoque des arômes de pamplemousse et
de rooibos, enrichis de nuances presque mystiques rappelant l'air de la
montagne et la brume marine. En bouche, il offre une intensité
vibrante et une profondeur qui semble résonner infiniment. Une
acidité parfaitement équilibrée sublime chaque instant, tandis que la
finale, légèrement rustique et texturée, ajoute une dimension unique.
Un vin d’émotion et de caractère, à la fois puissant et éthéré, qui reflète
magnifiquement son terroir.

Afrique du Sud

Olifants River

A

L

H

E

I

T

 

V

I

N

E

Y

A

R

D

S

Cépages 100% Chenin Blanc non greffé

Région Olifants River

Appellation W.O. Citrusdal Mountains

Altitude 520 m

Vignobles Skurfberg, Arbeidseind farm

Climat Méditerranéen Chaud

Irrigation Non

Age des vignes Plantées en 1981 et 1984, exposées sud-est, 2,8 

Ha

Densité de plantation 1 500  - 2 000 Pieds / Ha, taille gobelet

Rendements 1 - 2 Tonnes / Ha

Sol Grès, gravier, argile avec dépots ferriques.

Culture Raisonnée, peu intervetionniste.

Vinification Vendanges manuelles, levures indigènes. 

Pressurage des grappes entières et entonnage en 

foudre et œuf ciment.

Elevage 12 mois sur lies totales puis 6 mois sur lies fines 

en cuves inox. Mis en bouteille en mai 2024 non 

collé, non filtré.

Alcool 13,20%

Acidité 5,9 g/l

Ph 3,32

Sucre Résiduel 1,9 g/l

Durée de garde Plus de 10 ans

T° de service 12 - 14 °C

Production 3 800 Bouteilles

Sélection Vignoble du Monde



« Découvrir des vins d’ailleurs ce n’est pas renier sa culture, c’est entretenir sa passion. »
Domaine de Lisennes, Chemin de Petrus - 33 370 Tresses
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Olifants River

Alheit Vineyards

C’est une région où cohabitent des vignobles de grande taille à production de masse et des ‘boutique wineries’ sur les 
flancs de montagne. La région est relativement plate dans le nord mais montagneuse dans le centre et le sud. 
L'appellation ‘Olifants River’ se distingue  à l’est par les montagnes de Cedeberg où se trouvent certains de vignobles 
les plus hauts d’Afrique du Sud (secteurs Cederberg et Piekenierskloof). Cette topographie extrêmement variée crée 
de nombreux microclimats et la région bénéficie en particulier de  l’influence de l’océan Atlantique qui réduit les 
températures. C’est particulièrement important dans le nord autour de Vredendal où la proximité du  désert de 
Namaqualand accroit les températures et la sècheresse. La pluviométrie à Vredendal n’est que de 165 mm par an et 
l’irrigation est quasi-systématique. Dans les montagnes du sud la pluviométrie  à Citrusdal est trois fois plus 
importante et l’irrigation n’est pas nécessaire. Les sols sont très hétérogènes. Les vignobles au nord sont plantés sur 
des sols d’alluvions et de limons dans la plaine et sont graveleux et granitiques sur les coteaux.  Plus au sud, les 
vignobles de Cedeberg et Citrusdal sont  plantés sur des sols sableux et d’ardoise. Le caractère hétérogène des sols se 
prête idéalement à la culture de cépages très différents. Les régions fraiches des côtes sont majoritairement 
encépagées en sauvignon blanc et chenin blanc alors que les vignobles plus à l’intérieur des terres sont plantés en 
cabernet sauvignon, syrah et pinotage.

Chris et Suzaan Alheit sont mari et femme dans la vie et partenaires au chai 
comme dans la vigne. Une vraie histoire de famille puisque les parents de Chris 
sont aussi impliqués dans le domaine ! Les Alheit ont travaillé dans l’industrie 
viticole ‘captonienne’ mais aussi en Californie, en Australie Occidentale et 
Méridionale, en Allemagne dans la vallée de la Moselle et ont voyagé dans les plus 
grands pays viticoles du monde. Ils font de l’Europe leur modèle viticole et sont 
convaincus que les terroirs viticoles de l’Afrique du Sud peuvent élaborer de 
grands vins. La philosophie du domaine est essentiellement basée sur le terroir et 
le reflet de son expression dans les vins qui doivent être manipulés le moins 
possible. Les fermentations se font donc en levures indigènes. Les vins qui en 
résultent doivent être gracieux et non pas bodybuildés. 

La passion des Alheit est le vin blanc car ils sont persuadés que leur pays est plus adapté aux cépages blancs que 
rouges. Il faut rappeler que l’Afrique du Sud produit les deux à parts plus ou moins égales. Les Alheit ont la chance 
d’avoir accès à de splendides vieux vignobles de chenin blanc. Les raisins sont vendangés manuellement et refroidis 
pour une courte macération pelliculaire avant le pressurage sans égrappage. Ils sont ensuite transférés en barriques 
(non neuves) pour la fermentation alcoolique. A partir de ce moment, on laisse le vin tranquille jusqu'à la mise 
bouteille.

Chris & Suzaan Alheit
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