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« Mr. Natural » Mourvèdre 2017

Mr. Natural est le nom que porte la nouvelle série de cuvées vinifiées
par Birichino sans soufre. Une aération du vin est recommandée avant
dégustation.

La robe de ce mourvèdre est d'un grenat vif et lumineux. Les arômes
sont d'une grande pureté. La bouche ne fait qu'amplifier cette
impression de fruits mûrs juste infusés. La finesse, la tension et la
fraicheur d'un pinot mélée à la gourmandise et l'intensité d'un
mourvèdre. Un mélange qui nous séduit beaucoup !

Sélection Olivier Poussier
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Cépages 100% Mourvèdre

Région Cienega Valley

Appelation AVA Lime Kiln Valley

Altitude 300 m

Vignobles Enz Vineyard

Climat Méditerranéen chaud

Irrigation Non

Age des vignes Plantées en 1922

Densité de plantation Faible

Rendements 3 à 5 Tonnes / Ha

Sol Calcaire et ganite décomposé

Culture Raisonnée, peu interventionniste

Vinification Vendanges manuelles mi-octobre, levures 

indigènes. Egrappage partiel et macération 

courte. Fermentation alcoolique et 

malolactique en barriques "neutres".

Elevage 9 mois en barriques neutres. Mis en bouteilles 

sans sulfites ajoutés. Vin non-filtré, non-collé.

Alcool 12,50%

Sucre Résiduel < 3 g/l

Durée de garde 5 - 10 ans

T° de service 16 - 18 °C

Production 1 200 Bouteilles
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Cienega Valley

Birichino

La vallée de Cienega se situe juste au sud de la ville d’Hollister dans le comté de San Benito. C’est une vallée étroite
proche de l’AVA de Mount Harlan. Elle est aussi entourée des AVAs de Paicines et de San Benito et l’AVA de
Monterey est de l’autre côté du massif de Galiban. Les vignobles sont soit au fond de la vallée, soit sur des crêtes à
une altitude qui peut atteindre 335 mètres.

L’AVA se trouve sur la faille de San Andreas qui détermine la nature des sols. Dans sa partie est, les sols sont
granitiques et dans la partie ouest les sols sont gréseux, des sols parfaitement adaptés à la culture de la vigne.

Le climat de la vallée est un climat transitionnel et la vallée est protégée par les montagnes environnantes qui
l'isolent de la vallée froide de Salinas à l'ouest et de la Central Valley, chaudes, à l’est. Les chaleurs des journées d’été
sont tempérées par les brises fraîches qui parviennent à arriver dans la vallée au travers des couloirs dans le massif de
Galiban et les amplitudes de température entre le jour et la nuit sont importantes.

On attribue la naissance de la viticulture dans cette région au Français Théophile Vache qui planta les premières
vignes dans les années 1850. Mais l’histoire récente est encore dominée par le retrait du géant viticole Almaden fin
des années 1980 qui occasionna un déclin de la région. Mais il reste quelques domaines qui élaborent des vins
intéressants.

John Locke et Alex Krause ont créé Birichino en 2008. Ils ont travaillé
avec Randall Graham, le créateur de Bonny Doon. Le premier en tant
que viticulteur et en vendant une partie de sa production à Randall
depuis 1990, le second comme responsable commercial export. Leur
credo: << nous voulons que nos vins soient dynamiques, frais, lumineux,
inconscients et surtout délicieux. >> Locke et Krause achètent des
raisins issus de vignobles renommés et plantés aux bons endroits,
comme par exemple des Grenache issues de vignes non greffés âgées de
100 ans. Le domaine exploite dix vignobles: Antle, Bechthold, Besson,
Duarte, Jurassic Park, Lilo, San Bernarde, Spur Ranch, St Georges Pinot
et St Georges Zinfandel. Krause et Locke se concentrent pour trouver
l’équilibre parfait entre le parfum et la puissance. Les vins du domaine
proviennent de vignobles familiaux soigneusement entretenus, plantés
au 19ième et au 20ième siècle. Ils privilégient l’intervention minimale,
les fermentations avec levures indigènes, des barriques neutres ou des
cuves inox, un affinage minimal, tout en évitant dans la mesure du
possible la filtration. Mais surtout, leur but est de proposer des vins
délicieux qui donnent du plaisir.


