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Broom Ridge 2019

Comme son prédécesseur Fire by Night, Broom Ridge est le plus serré
et le plus fin des chenins du domaine, prenant généralement quelques
années pour montrer une partie de son potentiel. Mais confiance à
Chris, le bourgeon va éclater et la fleur va s'ouvrir. Ce vin est pour le
moment sur la retenue, on y décèle des notes de citron vert et de
chaume, de fleur de sureau et d'herbes douces. La bouche est racée et
pure, légèrement piquante et saline.

Sélection Olivier Poussier

Afrique du Sud

Swartland
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Cépages 100% Chenin Blanc

Appelation W.O. Swartland

Vignobles Nuwedam Farm, Joubertskloof, Paardeberg

Climat Méditerranéen Chaud

Irrigation Non

Age des vignes Plantées entre 1972 et 1985

Densité de plantation 12000  - 2 500 Pieds / Ha

Rendements 20-25 Hl / Ha

Sol Granite Décomposé

Culture Raisonnée, peu intervetionniste.

Vinification Vendanges manuelles, levures indigènes. 

Pressurage des grappes entières et 

fermentation lente (1 mois) en barriques neutre 

et cuves ciment ovoïde.

Elevage 12 mois sur lies dans les mêmes contenants 

puis 6 mois sur lies fines en cuves Inox. Vin 

mis en bouteille en juin 2020 non collé, non 

filtré.

Alcool 13,22%

Acidité 6,2 g/l

Ph 3,28

Sucre Résiduel 1,1 g/l

Durée de garde 5 - 10 ans

T° de service 10 - 12 °C

Production 5 251 Bouteilles
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Swartland

Alheit Vineyards

Traditionnellement une région productrice de grains, le Swartland dont le nom signifie ‘Terre Noire’ en Hollandais,
terme qui provient du rhinocéros, renosterbs qui devient noir lorsque la pluie tombe, est devenue en une quinzaine
d’années une des régions viticoles les plus emblématiques d’Afrique du Sud sous l’impulsion d’Eben Sadie qui s’est
installé ici en 2004. Elle se situe à 65 km de route au nord du Cap et le vignoble couvre une superficie importante
qui va du nord de la montagne de Paardeberg (au sud de la région) jusqu’aux plaines de Piketberg au nord. Les deux
petits secteurs délimités de Riebeekberg et Kasteelberg se trouvent à l’est alors que la sous-région de Darling
s’entend à l’ouest proche de l’océan. La topologie de la région est très variée et les vignobles peuvent se trouver à
flanc de montagne ou sur les collines vallonnées qui parsèment la région. Le climat est chaud de type
méditerranéen avec des influences océaniques à mesure que l’on se rapproche de l’océan Atlantique. Le climat chaud
réduit grandement l’incidence des maladies cryptogamiques. La pluviométrie est de 400 mm par an mais la région
comprend de nombreuses parcelles de vieilles vignes non irriguées aux rendements très faibles. Les sols sont
majoritairement composés d’ardoises appelées ardoises de Malmesbury du nom de la ville locale éponyme. Il existe
aussi de poches de granite en particulier autour de la montagne de Paardeberg. La plupart des vignobles sont taillés
en gobelet, taille qui induit une forte résistance à la chaleur et à la sècheresse. Les principaux cépages de la région
sont la grenache, la syrah, le mourvèdre et le chenin blanc. Il existe un vingtaine de domaines qui se partagent la
région dont l'encépagement total n'est pas connu compte tenu de l'extreme fragmentation des vignobles.

Chris et Susan Alheit sont mari et femme dans la vie et partenaires au chai
comme dans la vigne. Une vraie histoire de famille puisque les parents de
Chris sont aussi impliqués dans le domaine ! Les Alheit ont travaillé dans
l’industrie viticole ‘captonienne’ mais aussi en Californie, en Australie
Occidentale et Méridionale, en Allemagne dans la vallée de la Moselle et ont
voyagé dans les plus grands pays viticoles du monde. Ils font de l’Europe leur
modèle viticole et sont convaincus que les terroirs viticoles de l’Afrique du
Sud peuvent élaborer de grands vins. La philosophie du domaine est
essentiellement basée sur le terroir et le reflet de son expression dans les vins
qui doivent être manipulés le moins possible. Les fermentations se font donc
en levures indigènes. Les vins qui en résultent doivent être gracieux et non
pas bodybuildés. La passion des Alheit est le vin blanc car ils sont persuadés
que leur pays est plus adapté aux cépages blancs que rouges. Il faut rappeler
que l’Afrique du Sud produit les deux à parts plus ou moins égales. Les Alheit
ont la chance d’avoir accès à de splendides vieux vignobles de chenin blanc.
Les raisins sont vendangés manuellement et refroidis pour une courte
macération pelliculaire avant le pressurage sans égrappage. Ils sont ensuite
transférés en barriques (non neuves) pour la fermentation alcoolique. A partir
de ce moment, on laisse le vin tranquille jusqu'à la mise bouteille.


