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Rosso di Montalcino 2016
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Au moins de la méme qualité que 2015, ce Rosso 2016 est un vin fait a
partir de raisins bien mifirs qui ne compotent pas. On retrouve les
saveurs et ardmes classiques du brunello avec de la cerise, des fruits
rouges un cOté un peu terreux qui lui apporte une agréable touche
minérale. C’est gourmand mais c’est structuré par une belle trame
tannique. Un vin agréable sur un cépage emblématique.

Informations Techniques

100% Brunello (Sangiovese)

DOC Rosso di Montalcino

250 m

Castelnuovo dell Abate 6 Ha exposés sud-est.

600 - 700 mm de pluie par an
Non

20 ans

6 250 Pieds / Ha

5 Tonnes / Ha

Calcaire, Argile, Marnes Décomposées
(Galestro)

Raisonnée

Vendanges manuelles, levures indigénes.
Egrapage, fermentation en cuve inox pendant
5 jours + 14 jours de macération.

Un tiers du vin passe 2 mois en fiits usagés de
500 L Les reste du vin passe 12 mois en Botti
diRovere de 65HL Non collé, non filtré.

14,00%

<1g/l

5a10 ans

16 - 18 °C

25 000 Bouteilles

« Découvrir des vins d ailleurs ce n’est pas renier sa culture, c’est entretenir sa passion. »
Domaine de Lisennes BP11 33 370 Tresses
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Montalcino

C’est la région la plus emblématique de Toscane. Elle a fait couler beaucoup d’encre en 2008 avec le ‘Brunellogate’,
un scandale a I'Italienne sur fond de contrefagon des vins de I’Appellation qui vit les moins coupables condamnés et
certains autres passer a travers les mailles du filet (quand on s’appelle Frescobaldi, Antinori ou Argiano, la justice a
tendance a étre indulgente...). La région peut se résumer en un nom : Biondi Santi, dont le domaine fut créé en 1865
et qui ne produisit que quatre millésimes entre 1865 et 1945. Paradoxalement, ce fut la premiére région italienne a
étre classée DOC (DOP dans la nouvelle classification Européenne). Elle s’étend sur 2.000 hectares et compte
aujourd’hui 200 producteurs. L'extréme hétérogénéité des terroirs a conduit les viticulteurs a posséder plusieurs
parcelles et les vins de Brunello sont dans I'ensemble des vins d’assemblage mais qui doivent tous, y compris le
Rosso, étre élaborés avec un seul cépage, le sangiovese, appelé dans la région brunello.

Tenuta Buon Tempo

Le domaine qui se situe a Castelnuovo del Abate au sud de la région
de Brunello di Montalcino et s’étend sur 26 hectares dont 12 hectares
de vignes et 5 hectares dédiés exclusivement au Brunello.

Les vignes sont dgées en moyenne d’'une vingtaine d’années, sont
situées a une altitude de 350 meétres et sont exposées sud-est. Les sols
sont tres hétérogenes et constitués de schistes argileux, de marnes
argileuses-calcaires parsemés de pierres de taille importante appelés.
Ces sols sont appelés 'galestro’ .L’encépagement est uniquement en
sangiovese grosso, le seul cépage autorisé pour le Brunello di
Montalcino et le rosso di Montalcino.

Des sols pauvres et difficiles, une exposition idéale, des faibles pluies
font de cette région un lieu idéal pour la production de vins de haute
qualité, élégants et raffinés. La région bénéficie en plus de barrieres
de protection au sud avec le mont Amiata et au nord avec les collines
de Montalcino .

La philosophie du domaine est capturer l'essence de toutes les
composantes du terroir pour parvenir a faire des vins qui expriment
la quintessence sangiovese . Le domaine produit 65000 bouteilles de
Rosso et de Brunello di Montalcino ainsi qu'une petite quantité de
Brunello Riserva quand le millésime le permet.
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