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Syrah 2018

Ce cépage se plaît sur les sols de gneiss de Fully et offre une grande
concentration et une belle typicité tout en gardant une certaine
fraîcheur.

La Syrah 2018, de couleur rubis foncé, présente un bouquet intense et
grillé avec des arômes de fruits noirs mûrs, de prunes et un caractère
"lardé-fumé". Soyeux et élégant en bouche, c'est une Syrah corsée,
assez lisse et charmante avec des tanins fins, une fraîcheur minérale
délicate et une finale ronde et aromatique. Il est facile à comprendre,
avec du charme et une richesse élégante.

Sélection Olivier Poussier
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Cépages 100% Syrah

Région Valais

Appellation AOC Valais

Altitude 360 - 500 m

Vignobles Prix (Leytron), Les follatères et Zony (Fully)

Climat Continental

Irrigation Non

Age des vignes 18 ans

Densité de plantation 8 000 Pieds / Ha

Rendements 40 Hl / Ha

Sol Pincipalement Orthogneiss et Loess pour fully. 

Shistes détritiques et argile à Leyton.

Culture Raisonnée

Vinification Vendanges manuelles, levures indigènes. 

Egrappage et fermentation en cuves inox 

pendant 3 à 6 semaines. 

Elevage 18 à 24 mois en demi-muits de 500 litres. Non 

collé, filtration légère.

Alcool 13,30%

Sucre Résiduel < 3 g/l

Durée de garde Plus de 10 ans

T° de service 16 - 18 °C

Production 3 000 à 4 000 bouteilles
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Valais

Cave des Amandiers

"Présente en Valais à la période gallo-romaine, soit il y a près de 2000 ans, la culture de la vigne est attestée dans des
écrits remontant au XIème siècle. Au début du XIVème siècle, les cépages signalés sont déjà la Petite Arvine,
l’Humagne blanche, la Rèze ou encore le Cornalin. Avant son endiguement, le Rhône sortait périodiquement de son
lit dans la région de Fully. Les habitants de la plaine perdaient régulièrement leurs cultures et étaient, de ce fait,
souvent plus pauvres que ceux des villages de montagne. Parfois, seuls les châtaigniers présents sur la commune leur
permettaient de survivre. Il était courant que des habitants des montagnes échangent du blé avec des raisins
appartenant aux habitants de la plaine. Ainsi, des petits hameaux autour de Fully, organisés autour d’un mazot avec
une cave en dessous, appartenaient à des habitants des villages de montagne. On retrouve toujours de nos jours ces
mazots sur le bas des coteaux, ainsi que des guérites éparpillées dans les vignes servant au rangement des outils et de
quelques bouteilles."

Depuis 2008, la Cave des Amandiers est un projet unique de création et de
réhabilitation d’un domaine sur un vignoble de montagne constitué de terrasses
vertigineuses et parfois à l’abandon.

Pour réunir différents parchets de vigne en une seule entité de 6,5 hectares, il
aura fallu acquérir environ 200 parcelles à 65 propriétaires différents.

L’essentiel de ces vignes se situent sur les gneiss – sols granitiques - de la
commune de Fully, exception géologique et pépite viticole du Valais.

Nombre de ces vignes ont été replantées en sélections massales de cépages
endémiques et traditionnels puisés dans la riche ampélographie du Valais.

Leur vinification, qui se veut le prolongement d’un travail manuel important à
la vigne, se fait dans une expression fidèle des sols et climats de nos différents
lieux-dits, qui permet d’obtenir des vins de haute expression. Alexandre DELETRAZ
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